Gdyby UE miala polegaé wylgcznie na dziko
- Zyjgcych rybach towionych weuropejskich wodach, "
- ‘podaz skoriczylaby sig juz na poczgtku czerwca
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»Jest ryba, panie kapitanie, ale nie taka jak kiedys!"
DLACZEGO PRZELOWIENIE MA NA CIEBIE WPLYW 3

OCEAN2012 to koalicja organizacji zmierzajacych do potozenia kresu
przetowieniu, niszczycielskim praktykom potowow i promujaca sprawiedliwe i
rownomierne korzystanie ze zdrowych zasobow ryb.

OCEAN2012 zostata zainicjowana i jest koordynowana przez Pew Environment
Group, bedaca agencja ds. ochrony przyrody fundacji Pew Charitable Trusts,
organizacji pozarzadowej majacej na celu potozenie kresu nadmiernym
potowom ryb w oceanach swiata.

W sktad grupy sterujacej OCEAN2012 wchodza Coalition for Fair Fisheries
Arrangements, Ecologistas en Accidn, The Fisheries Secretariat, nef (new
economics foundation), the Pew Environment Group oraz Seas At Risk.
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Ninigjsza informacja publikowana przez OCEAN2012 ujawnia, w
Jjaki sposdb przetowienie zmienia jakos¢ ryb spozywanych przez
mieszkancdw Europy. Jest to kolejna z serii publikacji ilustrujgcych
konkretny przyktad, jaki wptyw na morskie ekosystemy ma
nadmierne pozyskiwanie milionéw organizmow morskich rocznie

Nie podejrzewajace niczego spoteczenstwa paristw unijnych padaja ofiarami
ogromnego oszustwa: ryby sa sprzedawane pod fatszywymi etykietami, jako drozsze
i ekologicznie potawiane gatunki. Dlaczego tak sie dzieje? Nasz popyt na produkty
morskie stale rosnie, a jednoczesnie spada dostepnos¢ lokalnie potawianych

ryb, wskutek ich przetowienia. W zwigzku z powyzszym, Unia Europejska musi
importowac coraz wiecej ryb. Obecnie te tarsze ryby zalewaja rynki europejskie - i
czesto sprzedawane sg drozej w ramach oszukanczego procederu.

Czy wiesz, co zjadasz?

Czy wiecie, ze 28 procent dorsza sprzedawanego w Irlandii to podrobki? Rdzawiec,
czarniak i witlinek sprzedawane sg pod nazwa dorsza w réznej postaci - jako dorsz
panierowany, wedzony lub rozbity na filety, co tuszuje ich wyglad, zapach i smak.

Te zaskakujace wyniki zostaty ujawnione, kiedy naukowcy zbierali przypadkowe
prébki ryb sprzedawane w barach rybnych, supermarketach i na targach w Irlandii,
a nastepnie przeprowadzali na nich testy DNA.

W testach ujawniono ponadto, ze czes$é ryb sprzedawanych z etykietg ,,dorsz z
ekologicznych potowdw na Pacyfiku” jest naprawde dorszem z przetowionych

stad atlantyckich. Czyli oszusci wykorzystuja fakt, ze klienci chca kupowac ryby
pochodzace ze zréwnowazonego rybotdwstwa. Ale oszustwo na tym sie nie konczy.
Sprzedawanie ,fatszywek” jest bardzo powszechne co powoduje u niczego nie
podejrzewajacych konsumentéw mylne przeswiadczenie, ze stada dorsza w Morzu
Irlandzkim i Péthocnym sa zdrowe, gdyz gatunki te wystepuja tak powszechnie w
handlu™.

Dorsz dla Irlandczykdw i Brytyjczykdw jest tak wazna ryba, jaka dla Hiszpandw
jest morszczuk. Badania prowadzone na Uniwersytecie Oviedo w Hiszpanii w
roku 2004, 2006 i 2010 ujawnity wysoki poziom niewtasciwych etykiet oraz
zamiennikow tego gatunku. Od 31 do 39 procent sprzedawanego morszczuka to

1 Miller, D.D and Mariani, S. (2010) Smoke, mirrors, and mislabelled cod: poor transparency in the European
seafood industry. Frontiers in Ecology and the Environment, Vol.8, Issue 10, pp. 517-521.
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Konsumenci kupujg wiecej ryb taniszych i o niZszej jakosci...

tani morszczuk afrykanski, a nie drozszy europejski morszczuk, lub morszczuk
importowany z Ameryki®*. Mimo, ze z perspektywy naukowej, nie ma zadne;j
réznicy w jakosci réznych odmian morszczuka, hiszpanscy konsumenci widza
jednak réznice i sg gotowi zaptacié wyzszg cene za rybe towiong lokalnie, za
$wiezego morszczuka. Srednia cena za europejskiego morszczuka w 2010 roku
(11,72 euro/kg) byta dwa razy wyzsza niz cena morszczuka afrykanskiego (6,79
euro/kg)*. Unia Europejska importuje ponad 100 tys. ton morszczuka rocznie,

z czego az 60 procent trafia do Hiszpanii, zeby pokryé znaczacy brak podazy.
Korzystaja na tym oszusci, ktdrzy twierdza, ze morszczuki pochodzace z réznych
dalekich portéw na catym swiecie zostaty ztowione w lokalnych wodach*.

Dlaczego nie zauwazylismy krachu na rynku ryb w supermarketach?
Globalny naklad polowowy hiszpaniskiej floty

lata 1930-te lata 2000-2004
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W miedzyczasie w Niemczech konsumenci kupujg coraz wiecej tanszej i

stabej jakosciowo ryby, wypetniajac tym luke powstata na rynku wskutek
przetowienia. Nadrabiajac braki w dostawach tradycyjnych zimnowodnych,
pétnocnoatlantyckich gatunkdéw, lady chtodni w supermarketach wypetniane sg
panga, ryba hodowang w cieptych, stodkich i stonawych wodach potudniowo-
wschodniej Azji, ktérej nazwa gatunkowa brzmi sum rekini.

Jeszcze siedem lat temu Wykres 2: Import pangi z hodowli (w tonach) z Wietnamu do Unii

ryba ta by{a kom pletnie Europejskiej wzrést gwattownie w latach 1999 - 2009, wypetniajac
luke powstata w wyniku przetowienia stad ryb w pétnocno-wschodnim

nieznana, ale obecnie Atlantyku. Zrédto: Fernandez-Polanco et al. (2011)

Niemcy staty sie dla niej 250

gtdwnym rynkiem® i panga
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morszczuka’. Niektdrzy twierdzg, ze ryba ta ma nijaki smak i jest niemal catkiem
pozbawiona zapachu, podczas kiedy inni zastanawiaja sie, jakim cudem ryba ta
miataby mie¢ smak naszych zimnych, pétnocnych maérz, skoro hodowana jest w
mulistych stodkich i stonawych wodach rzek i delt Azji Potudniowo-Wschodniej.
Niezaleznie od wszystkiego, konsumenci sa oszukiwani - w 2009 roku wiele bardw
rybnych w Wielkiej Brytanii zostato ukaranych za sprzedawanie pangi jako dorsza®.
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...podejmij dziatanie

paluszki rybne w supermarketach, czy gotowe dania na wynos jest dosy¢
tatwe, poniewaz konsumenci zazwyczaj nie czujg réznicy w ich smaku.

Co ja moge na to poradzic?

Jak mozemy potozy¢ kres przetowieniu? Politycy ponoszg
odpowiedzialnos$¢ za podjecie decyzji, ktére potozg kres przetowieniu.
Obywatele, konsumenci ryb ponosza odpowiedzialno$¢ za zachecanie i
wspieranie politykdéw w podejmowaniu wtasciwych decyzji. Mozesz pomdc
w potozeniu kresu przetowieniu zabierajgc gtos na ten temat i podejmujac
dziatania, w celu zrealizowania ambitnej ekologicznie wizji zdrowych
oceandw i zrownowazonego rybotdwstwa.:
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Nasz popyt mi-prodikty morskie stale rosnie, a
jednoczesnie spadadostepnosé lokalnie potawianyc
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Dlaczego tak sie dzieje?

Ekonomisci i analitycy handlu nie musza zbyt dtugo sie zastanawiaé, zeby
zrozumied, dlaczego Unia Europejska importuje ogromne ilosci pangi i innych
gatunkow ryb. Wedtug naukowcow, gdyby UE miata polegad wytacznie na

dziko zyjacych rybach towionych w europejskich wodach, podaz skoriczytaby

sie juz na poczatku czerwca®. Przetowienie oraz rosnacy popyt na poziomie
Srednio 15 procent rocznie™ pogtebiaja luke podazy, ktéra jest rekompensowana
rybami towionymi przez europejskie jednostki na dalekich wodach, rybami
pochodzacymi z akwakultury i rybami z importu, Naciski na sektor rybotéwstwa,
na przetworcéw i na handel detaliczny, zeby znalez¢ nowe Zrédta produktéw
rybnych i generowac zyski, sprawiaja, ze powstaje zacheta do sprzedawania
tanich ryb pod etykietg drozszych gatunkdw. Ukrycie ,,oszusta” w przetworzonych
produktach, takich jak potrawy gotowe do spozycia zanurzone w sosach, lub jako

9 nef (2011) Fish Dependence — 2011 Update: the increasing reliance of the EU on fish from elsewhere.
London: new economics foundation. 36pp.
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